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Amerikan BBQ:
Hamburger, Cheeseburger, Spare Rips, Steaks vom Schwein, Bratwurst,
Maiskolben, Folienkartoffel, Kartoffelecken und Krautsalat.

Vom Schwein:
FleischspieB3, Filet Spief3, Steaks vom Schweinenacken, Lummersteak, Spare-Rips,
Bauchfleisch, Bratwurst und Krakauer.

Gefligel:
Puten-Steak, Puten-Spief3 mit Ananas oder Paprika, Hanchenbrustfilet, Hanchen-
schenkel, Chickenwings (Hanchenfliigel) und StraufBensteak.

Vom Rind:
Rumpsteak, Hiftsteak und Filetspief3.

Fisch:
Gambas, Garnelen-Spief, Lachs-Steak, Thunfischsteak und Haifischsteak.

Pfannen- Gerichte:
Zwiebelfleisch, Réuberfleisch, Rindergeschnetzeltes, Putengeschnetzeltes, Fisch-
pfanne, Gemiisepfanne, Nudelpfanne, Reispfanne und Wurstpfanne.

Beilagen kalt:

Kartoffelsalat, Krautsalat, Tzatziki, Knoblauch-Sauce,
Brot-Buffet: Franzosen-Brot, Brétchen, Party-Brétchen
Salatbuffet: Eisberg, Tomaten, Gurken, Méhren, Mais,
WeiB3kraut mit 3 verschiedenen Dressings.

Beilagen warm:

Folienkartoffeln mit Kréuterquark, Country-Potatoe, Grillkartoffeln, Knoblauch-

Kartoffeln, Bratkartoffeln, Pommes-Frites, Kroketten, Speckbshnchen, gegrillter

Maiskolben, frische Champignons, Zwiebel-Paprika Pfanne und Zwiebelpfanne.




